VITELLO TONNATO 17,5

Gegartes Kalbfleisch | homemade Tunacreme | Capperi |
frische Zitrone, dazu unser Selbsgemachtes Brot

CARPACCIO DI MANZO

Rinderfiletscheiben, hauchdiinn | frische Champignons
| Rucola | gehobelter. Grana | frische Zitrone |
olio di oliva extra vergine

CAPRESE D.0.P

Frische Tomatenscheiben | Mozzarella di Bufala D.O.P
|Basilico | olio di oliva extra vergine

BRUSCHETTA CLASSICA 15

3 Stiick Hausgemachtes Brot aus dem neapolitanischen
Steinofen | Pomodoro | Fiordilatte | Knoblauch | Basilico

17,5

14,5

INSALATATALIANA 8-
Blattsalat | Oliven | Gurken | Zwiebeln | Paprika | Tomaten
INSALATA PICCOLA 6,-

Kleiner Salat mit Oliven | Gurken | Zwiebeln | Paprika |
Tomaten

INSALATA DEL PADRONE 18,5

Blattsalat | Steakstreifen | Grana padano | Oliven | Gurken |
Zwiebeln | Tomaten

INSALATA CON UOVA 10,5
Blattsalat | Ei | Thunfisch | Paprika | Zwiebeln | Gurken |
Oliven | Tomaten

LASAGNE 15,0

Hausgemachte Lasagne | Champignons | Prosciutto cotto |
hausgemachtes Fleischragu | Fiordilatte | Grana

PENNE AL SALMONE 17,5

Kurze Penne Pasta | frische Lachsfiletstreifen | Aurorasugo|
Muskatnuss

SPAGHETTI CARBONARA 16,5
Italian Style originale | Spaghetti | Guanciale/Pancetta |
Eigelb | Grana (ohne Sahne)

SPAGHETTI BURRATA 15,5

Spaghetti | hausgemachtes Ragu al Pomodoro | ganze Burrata
Basilico | olio di oliva extra vergine

GNOCCHI SORRENTINA 13,5
Kartoffel-Gnocchi | hausgemachtes Ragu al Pomodoro |
geschmolzenem Fiordilatte | Basilico

SPAGHETTI AGLIO E 0LI0 115

Italian Style | Spaghetti | Knoblauch | Kapern | peperoncino |
Cocktailtomaten | olio di oliva extra vergine

PENNE ARRABIATA 12,5
Kurze Penne | hausgemachtes Ragu al Pomodoro)|

mit frischem Chili 6l (peperoncino)

SPAGHETTI BOLOGNESE 14
Spaghetti | hausgemachtes traditionelles Fleischragu

PENNE QUATTRO 14 -

Kurze Penne | Sahnesauce | Fiordilatte | Bufala D.O.P |
Gorgonzola | Grana Padano

FRITTURA DI CALAMARI 20,5
Gebratene Tintenfischringe | Knoblauch-Creme

Salat | hausgemachtes Brot |

CALAMARI ALLA GRIGLIA 235

Tintenfisch vom LAVASTEINGRILL | Cocktailtomaten
Knoblauch | Olivendl | dazu Gemiise u. Kartoffeln

SALMONE ALLA GRIGLIA 21,5

Lachsfilet vom LAVASTEINGRILL Cocktailtomaten
Knoblauch | Olivendl | Gemiise und Kartoffeln

SCALOPPINE Al FUNGHI

245
Kalbsschnitzel | gebratene Champignons |
cremige Sahnesauce | dazu Gemiise & Kartoffeln|

TIRAMISU DELLA MAMMA 8,5

Loffelbiskuit | Mascarponecremé | Espresso | Kakao
Amaretto Disaronno

PANNA COTTA 8-
Sahnepudding | italienisches Dessert | Waldfrucht

Puderzucker
TARTUFO NERO 8-

Eisspezialitit aus Schokoladen- und Haselnusseis |
mit einer Kakaoschicht ummantelt |
weiflem Vanille-Kern | Nussstreusel

BABA 8,9

Traditionelle neapolitanische Siif3speise, Hefekuchen

mit Rumgeschmack | Sahne

STRACCETTI NAPOLETANI 11,5

Gebackene Pizzastreifen | Nutella | Puderzucker
Smarties

CASSATA GELATO 95

Zabaioneeiscreme mit Vanille | Schokolade |
kandierte Fruchtstiickchen

PIZZATELLA PISTACHIO 11,5

Pizzatella | Nutella | Pistaziengrief$ | Puderzucker
Schokoladensauce

AFFOGATO AL LIMONCELLO

10,5
Eisspezialitdt aus Zitrone und Sahne |Affogato
(iibergossen) mit Limoncello
ESPRESS0 MARTINI 125
Wodka | Black Coffee Liqueur |Zuckersirup
Espresso Napoletano
BELLINI COCKTAIL 11,5
Pfirsichpiiree | Prosecco | Soda | Tonic
LIMONCELLO SPRITZ 10,5

Limoncello | Prosecco | Bitter | Lemon

THE NEGRONI 11-
Gin | Martini | Italian Bitter Type Red

BISTECCA Al FERRI 31,9
Rumpsteak vom LAVASTEINGRILL | Krduterbutter
dazu Gemiise u. Kartoffeln

TAGLIATA DI MANZO

Rumpsteak vom LAVASTEINGRILL,
aufgeschnitten | Rucola Salat | Cocktailtomaten
Grana padano | Olio di oliva | dazu Kartoffeln

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 215
Gebratenes Kalbsschnitzel | Prosciutto crudo |
Butter | Salbei | Weiflweinsauce | Gemiise & Kartoffeln

33,5

DIPS
PATATE FRITTE x> ’s
Classic Pommes 4,9 Triiffelmayo 3,5

SiifSkartoffel Pommes 5,9 Mayo o. Ketchup 1,5

PIZZA MORTADE 19,5

Fiordilatte [Mortadella | Pistaziencreme | ganze Burrata
Pistaziengrief | Basilico | olio di oliva extra vergine

PIZZA BURRATINA

Pomodoro | Fiordilatte | getrocknete Tomaten |
ganze Burrata | Prosciutto Crudo |
olio di oliva extra vergine | Basilico

PIZZANAPOLI 2.0

Pomodoro | Mozzarella Bufala D.O.P | getrocknete
Tomaten | Kapern | Stracciatella di Burrata | Alici
olio di oliva extra vergine | Basilico

19,5

18,5

PIZZA CORNICIONE 17,5

Pizzarand gefiillt mit Ricotta | Pomodoro | Mozzarella
di Bufala D.O.P | olio di oliva extra vergine | Basilico

PIZZA FRITTA 17-

Frittierte Pizza | Ricotta | Salame Napoli |
Black Pfeffer | Fiordilatte

TRONCHETTO

BUFALINA D.0.P 13-
Pomodoro | Mozzarella di Bufala D.O.P | Basilikum

olio di oliva extra vergine

VEGETARIA 14;

Pomodoro | Fiordilatte | gegrillte Aubergine | gegrillte
Zucchini | Tagesgemiise | olio di oliva extra vergine

PARMA 0 BRESAOLA 175
Pomodoro | Fiordilatte | Rucola | Prosciutto crudo oder
Bresaola|Grana Padano | olio di oliva extra vergine

TONNO 14,-
Pomodoro | Fiordilatte | Thunfischfilet | rote Zwiebeln
SPECIALE 14,5
Pomodoro | Fiordilatte | frische Champignons | Salami

| Prosciutto cotto | frische Paprika

CAPRICCIOSA 14,5

Pomodoro | Fiordilatte | frische Champignons
Salamino Picante | Prosciutto cotto | Artischocken

NAPOLETANA 13-
Pomodoro | OHNE MOZZARELLA | Anchovis |Kapern |
Oliven | Knoblauch | Oregano | Basilikum

POMPEI 14,-

Pomodoro | Fiordilatte | Salsiccia | rote Zwiebeln |
Basilikum | Peperoncino

BUFALOTTA 16,5

Pomodoro | Fiordilatte | Rucola | Grana | ganze Mozzarella
di Bufala D.O.P (nicht gebacken) | olio extra-vergine

DON DIAVOLO 14,-

Pomodoro | Fiordilatte | 'Nduja (Pikante Calabresische
Weichwurst) | Salamino Picante | Basilikum

(QUATTRO 14,-
Fiordilatte | OHNE POMODORO | Gorgonzola |
Pecorine,| Grana padano | Basilikum

SALSICCIA E FRIARIELLI

Fiordilatte | OHNE POMODORO | Salsiccia
Friarielli(Wildbrokkoli) | Pikante

MARGHERITA 10-

Pomodoro | Fiordilatte Mozzarella| Basilico
Olio di oliva extra vergine

15,5

Pomodoro | Emmentaler | Prosciutto cotto :: nach dem Backen -- SALAME TIPO NAPOLI 13-

17,9
keine Calzone aber doch gefaltet: Fiillung aus Fiordilatte
| Rucola | Grana | Pomodorini | Prosciutto Crudo
PANUOZZ0 PULCINELLA 16.5
Neapolitan Style Sandwich | Fiordilatte | Salsiccia |
Friarielli (Wildbroccoli)
PIZZA DIAVOLETTA 13-

Pomodoro | Fiordilatte | Salamino Pikante | Champignons
Alici| Sardellen

LILLET WILD BERRY 115
Lillet Blanc - Procecco - Tonic
SPRITZ AL CAFE 105

Black Coffee Liqueur |Espresso Napoletano
Prosecco | Tonic

CAMPARI SPRITZ 95
Campari | Soda | Prosecco
SARTI SPRITZ 10,5

Sarti Rosa |Soda | Prosecco

Pomodoro | Fiordilatte Mozzarella| Salame Tipo Napoli

PANE FOCACCIA 6.-

Frisches gebackenes Focaccia Brot mit Oregano |
Knoblauch und Olio di oliva

MORETTI 4,2
MORETTI00% 4,2

MORETTI LIMONE 4,2
PILS VOM FASS 48

LUGANA 02L 8-
ROSATO 02l 75
PINOT GRIGIO 02L 75
PRIMITIVO 02l 8-
CHIANTI 02l 85
MONTEPULGIAND 02l 8-
LAMBRUSEO 02l 8-



